GustaRe - Coldiretti Reggio Emilia- Gusto Sapiens
in collaborazione con
Istituto Alberghiero e della Ristorazione A. Motti e Con.v.a.

MERCOLEDI' 1 DICEMBRE (iscrizioni

entro il 30 novembre)

...CIOCCOLATA..CHE PASSIONE.....le

tecniche base di lavorazione del cioccolato e ricette
varie tra cui... i cioccolatini..quale gustoso dono per
Natale...

Alcune ricette: Torta cioccolatino, Cioccolatini alla frutta secca,

Praline al cioccolato, Sformatino di cioccolato caldo.
CHEF ISTRUTTORE GIANNI BRANCATELLI - Podere Elisa
Costo euro 40,00 (soci Uisp sconto dell'8%)

Nel costo di ogni lezione sono COMPRESE ESERCITAZIONI PRATICHE, MATERIALE
DIDATTICO, RICETTARIO, DEGUSTAZIONE PRODOTTI CUCINATI .

Le ricette vengono presentate, eseguite e degustate ed i corsisti collaborano attivamente con lo
chef nelle varie preparazioni.

SEDE CORSO: CUCINA DELLTSTITUTO ALBERGHIERO E DELLA
RISTORAZIONE A.MOTTI- VIA F.LLI ROSSELLI- REGGIO
EMILIA.

ORARIO: DALLE 20,00 ALLE 23,30

PER INFO ED ISCRIZIONI ENTRO LA DATA
INDICATA:

SEGRETERIA “GUSTO SAPIENS”

TUTOR CORSO DOTTORESSA MONICA BENASSI
339.3965678 monica.benassi68@gmail.com




